CATCH CI\P REZEPTE

BEEREN HIMBEER-DESSERT MIT SPEKULATIUS

Zubereitungszeit 15 - No min | FUr m m vmﬁmozmz




Beeren-Mix mit Zucker, Wasser und der Zimt-
stange in einem kleinen Topf mischen und weich
kécheln. Dann die Zimtstange entfernen und den
Beeren-Mix durch ein feines Haarsieb streichen.
Das Puree auffangen und beiseite stellen.
Mascarpone, Quark, Zucker und Vanillepaste
zu einer glatten Masse mischen.

Die Sahne steif schlagen und Vanillezucker dabei
einrieseln lassen.

Die Mascarponecreme halbieren. Unter die eine
Halfte die Sahne heben und unter die andere
Halfte das Beeren-Plree. Beide Cremes mischen.
Jetzt kann geschichtet werden: Je 2 Spekulati-
uskekse/Glas mit der Hand zerbréseln und in 8
kleine Glaser geben. Mit je einer Schicht Creme
bedecken, weitere 2 Spekulatiuskekse/Glas
zerbréseln und in die Glaser fillen. Nochmal mit
jeder Creme bedecken.

Vor dem Servieren mit Zimtsternen und Ros-
marinzweigen dekorieren.

Das Catch Cap Team wiinscht Guten Appetit !!!

VA

300 g TK Beeren-Cranberry-Mix

50 g Zucker

2 EL Wasser

1 Zimtstange

400 g Macarpone

200 g Quark

3-4 EL Zucker

1 TL Vanillepaste oder Mark einer Vanilleschote
50 g Sahne

1 Pck. Vanillezucker

150 g Mini-Butter-Spekulatius (glutenfrei)
8 Zimtsterne

Rosmarinzweige
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