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b GATCH CAP REZEPTE

: EIERSOUFFLES MIT BROT UND KASE 30 min | 2 Personen




A e
. Ofen auf 180°C vorheizen. . 4
! PN . o . 0 100 ml
. Eier und Milch in einer Schissel verquirlen und mit Salz und Pfeffer
wirzen. 3 S0g
J 2 Scheiben
. Eine Auflaufform einfetten. . 2EL
. Brot in kleine Wiirfel schneiden und in die Auflaufform geben. 4
\ . Eiermilch Gber das Brot gieBen.
. Kase dariber streuen und mit Butterflocken belegen.
. Fiir 20-25 Minuten im Ofen backen, bis die Soufflés aufgegangen und
goldbraun sind.
-

. Servieren und genieRen!

Das Catch Cap Team wiinscht Guten Appetit !!!

Zuitaiten

Eier

Milch
geriebener Kase
Brot

Butter

Salz & Pfeffer




