GATCH CAP REZEPTE

LAMMKOTELETTS MIT ROSMARINKARTOFFELN 40 min | 4 Personen




AP A

Zuberellung Zulaten

. Ofen auf 200°C vorheizen. . 8 Lammbkotellets
. Kartoffeln schalen und in Stlicke schneiden. o k Kartoffeln
. Knoblauch schéalen und fein hacken. Rosmarin waschen und fein & M g
hacken. .
. Kartoffeln, Knoblauch und Rosmarin in eine Auflaufform geben und ‘ 2 Zweige
mit Ol betraufeln. . 2EL
. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und gut vermengen. . Salz & Pfeffer

. Lammbkoteletts auf die Kartoffeln legen und im Ofen fir 25-30 Minuten
braten, bis das Fleisch durchgegart ist.
. Servieren und genieBen!

Das Catch Cap Team wiinscht Guten Appetit !!!
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