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• 
Karto昀昀

eln schälen und in Stücke schneiden.
• 

Knoblauch schälen und fein hacken. Rosm
arin w

aschen und fein 
h

a
ck

e
n

.
• 

Karto昀昀
eln, Knoblauch und Rosm

arin in eine Au昀氀au昀昀
orm

 geben und 
m

it Ö
l beträufeln.

• 
M

it Salz und Pfe昀昀
er w

ürzen und gut verm
engen.

• 
Lam

m
koteletts auf die Karto昀昀

eln legen und im
 O

fen für 25-30 M
inuten 

braten, bis das Fleisch durchgegart ist.
• 

Servieren und genießen!
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