CATCH CAP REZEPTE

PANCAKES 20 min | 2 Personen
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. Catchcap auf eine passende Schissel. . 1 Tasse Mehl
. In einer groBen Schussel das Mehl, Zucker, Backpulver und Salz 5 EN Zucker
vermischen. 3 Backpul
J In einer separaten Schussel die Milch, das Ei, die geschmolzene Butter 2TL ACKPLVED
und das Vanilleextrakt verquirlen. Y 1270 Salz
. Die nassen Zutaten in die trockenen Zutaten geben und gut vermen- . 1 Tasse Milch
gen, bis ein glatter Teig entsteht. . i m_‘ommm Ei
. Wenn gewiinscht, den Teig in mehrere Schisseln aufteilen und jede 4 2 EL geschmolzene Butter
Schussel mit verschiedenen Lebensmittelfarben einfarben. % 1TL Vanilleextrakt

. Eine Pfanne auf mittlere Hitze vorheizen und etwas Butter oder Ol 3 f
hinzufiigen. . Lebensmittelfarbe ( optional )
. Mit einem Essléffel kleine Portionen des Teigs in die Pfanne geben und
etwa 2-3 Minuten pro Seite braten, bis die Pancakes goldbraun sind.
. Die Pancakes auf einem Teller stapeln und mit Schokoladenhasen
oder bunten Streuseln garnieren.

U Servieren und genieBen!

Das Catch Cap Team wiinscht Guten Appetit
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