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Z
utaten

•
 

500g Rinderhack昀氀eisch 
•
 

4 Burgerbrötchen 
•
 

4 Scheiben Cheddar-Käse 
•
 

4 Scheiben Tom
ate 

•
 

4 Salatblätter 
•
 

1/2 Zw
iebel, in Ringe geschnitten 

•
 

4 Esslö昀昀
el M

ayonnaise 
•
 

2 Esslö昀昀
el Ketchup 

•
 

1 Esslö昀昀
el Senf 

•
 

Salz und Pfe昀昀
er nach G

eschm
ack 

Z
ubereitung

•
 

Form
e das Rinderhack昀氀eisch in vier gleich große Patties 

und w
ürze sie m

it Salz und Pfe昀昀
er.

•
 

“Catchcap” Pfannenspritzschutz auf eine passende Pfanne 
(28cm

) legen.
•
 

Brate die Patties in einer Pfanne oder auf einem
 G

rill bei 
m

ittlerer H
itze für ca. 4 M

inuten pro Seite oder bis sie 
durchgegart sind.

•
 

W
ährend die Patties braten, verm

ische die M
ayonnaise, 

Ketchup und Senf in einer Schüssel und stelle sie beiseite.
•
 

Toaste die Burgerbrötchen auf dem
 G

rill oder in einer 
Pfanne, bis sie goldbraun sind.

•
 

Lege eine Scheibe Cheddar-Käse auf jedes Patty und lasse 
ihn schm

elzen.
•
 

Auf die untere H
älfte des Burgerbrötchens gib eine 

großzügige M
enge der Sauce, lege darauf ein Salatblatt, 

eine Scheibe Tom
ate und einige Zw

iebelringe.
•
 

Lege das Patty darauf und bedecke es m
it der oberen 

H
älfte des Burgerbrötchens.

•
 

Serviere sofort und genieße deinen leckeren Burger! 
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