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Eine Prise Chili昀氀ocken (optional) 
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”CATCH
CAP-Pfannenspritzschutz” auf eine passende 

Schüssel (28cm
) legen
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8. 
G

enieße den erfrischenden W
asserm

elonensalat als 
Beilage oder auch als leichtes H

auptgericht.
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