GATCH CAP REZEPTE

GEBRATENE APFEL MIT ZIMT UND VANILLEEIS
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. In der Pfanne 2 EL Butter schmelzen lassen. . 4 >ﬁ:.m_‘ geschalt, entkernt und in Spalten geschnitten
’ e 2 EL Butter
" . Die Apfelspalten in die Pfanne geben und bei mittlerer . 2 EL brauner Zucker
Hitze anbraten, bis sie leicht goldbraun und weich sind. J
J 1 Vanilleschote, Mark ausgekratzt
J Den braunen Zucker, Zimt und das Vanillemark Gber die . Saft einer Zitrone
Apfel streuen. Den Saft einer Zitrone dartber gieBen und . Vanilleeis (zum Servieren, optional)
alles gut vermengen.
. Die gebratenen Apfel in der Pfanne etwa 5 Minuten weiter

braten, bis der Zucker karame

ert und die Apfel eine
glanzende Glasur haben.

. Heil servieren, vielleicht mit einer Kugel Vanilleeis.
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