
S
C

H
W

E
IN

E
M

E
D

A
LLIO

N
 M

IT
 W

E
IS

S
W

E
IN

S
A

U
C

E
 U

N
D

 P
A

P
P

A
R

D
E

LLE

C
A

T
C

H
 C

A
P

 R
E

ZE
P

T
E

G
EB

R
A

TEN
E Ä

P
FEL M

IT Z
IM

T U
N

D
 V

A
N

ILLEEIS

Z
u

b
e

re
itu

n
g

sze
it 3

0
 m

in
|

 Fü
r 2

 P
e

rso
n

e
n

 



Z
utaten

• 
   4

 Ä
p

fel, gesch
ält, en

tkern
t u

n
d

 in
 Sp

alten
 gesch

n
itten

• 
   2

 EL B
u

tter
• 

   2
 EL b

rau
n

er Z
u

cker
• 

   1
 TL Z

im
t 

• 
   1

 V
an

illesch
o

te, M
ark au

sgekratzt
• 

   Saft ein
er Z

itro
n

e
• 

   V
an

illeeis (zu
m

 Servieren
, o

p
tio

n
al)

 

Z
ubereitung

• 
In

 d
er P

fan
n

e 2
 EL B

u
tter sch

m
elzen

 lassen
.

• 
D

ie A
p

felsp
alten

 in
 d

ie P
fan

n
e geb

en
 u

n
d

 b
ei m

ittlerer 
H

itze an
b

raten
, b

is sie leich
t go

ld
b

rau
n

 u
n

d
 w

eich
 sin

d
.

• 
D

en
 b

rau
n

en
 Z

u
cker, Z

im
t u

n
d

 d
as V

an
illem

ark ü
b

er d
ie 

Ä
p

fel streu
en

. D
en

 Saft ein
er Z

itro
n

e d
arü

b
er gieß

en
 u

n
d

 
alles gu

t verm
en

gen
.

• 
D

ie geb
raten

en
 Ä

p
fel in

 d
er P

fan
n

e etw
a 5

 M
in

u
ten

 w
eiter 

b
raten

, b
is d

er Z
u

cker karam
ellisiert u

n
d

 d
ie Ä

p
fel ein

e 
glän

zen
d

e G
lasu

r h
ab

en
.

• 
H

eiß
 servieren

, vielleich
t m

it ein
er K

u
gel V

an
illeeis. 

G
u

ten
 A

p
p

etit w
ü

n
sch

t D
irDeine Ebru


