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GATCH CAP REZEPTE

WEIHNACHTLICHE PFANNKUCHEN MIT ZIMT & AHORNSYRUP

Zubereitungszeit 30 min| Fur 2 Personen
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wbenedung Suitaten

. CATCHCAP-Pfannenspritzschutz auf eine passende Fur die Pfannkuchen:
Ruhrschissel (28cm) legen. In Qm_\mwomms Schussel das

Mehl, Zucker, Backpulver, Zimt und Salz vermengen. J WOmo_. zﬂ:_
ucker
CATCHCAP-Pfannenspritzschutz auf eine andere passende 1 TL Backpulver
Ruhrschussel (28cm) legen. In der anderen Schissel die 1/2 TL Zimt
Eier, Milch und geschmolzene Butter verquirlen. m_mm Prise Salz
ier
Die feuchten Zutaten zu den trockenen Zutaten geben und 300 ml Milch

zu einem glatten Teig verrihren. 2 EL geschmolzene Butter -
Ol zum Braten

CATCHCAP-Pfannenspritzschutz auf eine passende Pfanne

(28cm) legen. Etwas Ol in der Pfanne erhitzen und den Fir die Dekoration:

Pfannkuchenteig portionsweise hineingeben. Von beiden
Seiten goldbraun backen. Ahornsirup
Puderzucker
Die Pfannkuchen auf einen Teller stapeln. Beeren oder Friichte deiner Wahl
Schlagsahne (optional)

Mit Ahornsirup betraufeln, mit Puderzucker bestduben

und mit Beeren oder Friichten deiner Wahl garnieren.

Nach Belieben mit Schlagsahne servieren.
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