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Z
u

taten
:

• 
4 große Karto昀昀

eln
• 

2
0

0
 g C

h
am

p
ign

o
n

s, in
 Sch

eib
en

 gesch
n

itten
• 

1 Zw
iebel, fein gehackt

• 
2 Knoblauchzehen, gehackt

• 
1

 Tasse G
em

ü
seb

rü
h

e
• 

Frische Kräuter (z.B. Petersilie), gehackt
• 

Salz und Pfe昀昀
er nach G

eschm
ack

Z
ubereitung

• 
“CATCH

CAP-Pfannenspritzschutz” auf eine pas-
sende Pfanne (28cm

) legen.
• 

Karto昀昀
eln reiben und in der Pfanne zu Rösti 

braten.
• 

Zw
iebel und Knoblauch in der Pfanne anbraten.

• 
Cham

pignons hinzufügen, m
it G

em
üsebrühe 

ablöschen und köcheln lassen.
• 

M
it frischen Kräutern, Salz und Pfe昀昀

er ab
-

schm
ecken.
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